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Det forste keokken blev solgt allerede inden
abningsdagen: - Vi kommer til at fa travlt

@b/ Fyens | 12.okt. 15:38 | 707 ord
Vordingborg Kgkkenet A/S  kgkken (5)  vordingborg kgkkenet (3)  kokkenet (2) +20 N/

Forfatter: Kristian Rohde krroh@faa.dk

Butikskaeden Vordingborg Kekkenet har haft ferste abningsdag i den nye butik i
Svendborg. De fgrste kunder var dog betjent og det farste kgkken solgt et godt
stykke inden, butikken slog dgrene op.

Svendborg: Der gik ikke mange minutter fra dgrene slog op pa abningsdagen, til der
var kunder i butikken. Alligevel kan man ikke sige, de var den nye butiks fgrste.
Lokalerne pa Ole Rgmers Vej 57, som tidligere husede stand-butikken Reshoppit, er
nu fyldt med udstillingskgkkener fra keeden Vordingborg Kgkkenet, som mandag

havde fgrste abningsdag.

Men allerede inden solen stod op, havde butikken solgt sine fgrste kgkkener. Det

forteeller butikschef Jesper Breindal Kvols.

Han havde med sine ansatte vaeret i butikken hele ugen op til dbningen, hvor

indgangen havde staet abent, s handveaerkere og lignende kunne komme til.

- Sa kom der pludselig kunder ogsa. Men hvis de var okay med lidt byggerod og at et

par hdndveerkere i krogene, sa var de mere end velkomne, siger han.
Og det blev sdgar ogsa til et par aftaler.

- Og sa havde jeg ogsa en kgbsaftale sgndag, der blev brugt som en test, for at se om

systemerne spillede, som de skulle, siger Jesper Breindal Kvols.

Fra kok til kekkensaelger
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Den nye butikschef kommer med flere ars erfaring. Tidligere har han veeret butikschef

hos kaedens butik i Kolding og senest saelger i butikken i Odense.

Men Jesper Breindal Kvols forstand pa kekkener, og hvad der udger et godt kgkken,

kommer fra hans tidligere virke.

- Jeg er uddannet kok, og arbejdede som det i mange ar. Og den erfaring traekker jeg i

den grad p3, nar jeg seelger kokkener, siger han.

Tre rad og en advarsel

Avisen har faet Jesper Breindal Kvols til at komme med sine bedste rad til fremtidige

kokkenkgbere.

Funktionalitet frem for udseende: Ikke forstaet som at man skal kgbe grimme
kgkkener, men at det er langt vigtigere, at kekkenet er brugbart og velfungerende at
arbejde i. Han tilfgjer, at man heller ikke kan forudse, hvornar en kgkkenstil gar af

mode.

Fokus pa ergonomi: Kgkkenet er et rum, hvor der bruges mange timer. Derfor dur det
ikke, hvis kgkkenflader er for hgje eller lave, eller man ikke kan komme til, fordi der

haenger et kgkkenskab i ansigtet pa én.

Et klart budget: Det er vigtigt at vide, hvad man har at ggre godt med. Det er spild af
alles tid, hvis saelger tegner et kgkken, som er tre gange dyrere, end hvad kunden har
rad til. Derudover kan det vaere en fordel, hvis man giver plads i gkonomien til at
budgettet kan justeres med et par tusinder. Det kan ggre en verden til forskel, nar man

eksempelvis skal veelge hvidevarepakke.

Til slut kom han ogsa med en advarsel:

- Medmindre du er handveerker, sa lad vaere med at montere dit kgkken selv. Det gar

ofte galt, og det er altsa ikke det samme som at samle et almindeligt mgbel.
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Butikken er skud nummer 28 pa stammen af Vordingborg Kgkkenet-kaeden, og

nummer to pa Fyn.

- Jeg har leenge sagt, vi burde have en butik pa Sydfyn. Vi har i forvejen haft mange
kunder fra Svendborg og Langeland hos butikken i Odense, men jeg tror ogsa, der er

mange, som ikke har villet tage kgreturen, siger han.

Ogsa fra de ansattes side glaeder det ham, butikken er kommet taettere pa gerne.

- Det kunne blive til en hel arbejdsdag, hvis man havde et mgde med en kunde i
Bagenkop og skulle kgre fra Odense. Derfor er det virkelig godt, vi er kommet taettere

pa kunderne, siger Jesper Breindal Kvols.

Forventningen fra butikschefen er, at de nok skal fa hilst pa de sydfynske kunder i
lgbet af ugen. For tidligere erfaring siger Jesper Breindal Kvols, at flag og

abningstilbud kombineret med sol og efterarsferie nok skal drage folk til.

- Vi kommer til at fa rigtig travlt, siger han.

Selvom han for leengst har lagt kokkehuen pa hylden, kan Jesper Breindal Kvols vidst
godt betragtes som kgkkenchef. For han er butikschef for den nyabnede kgkkenbutik
i Svendborg - Vordingborg Kgkkenet. Foto: Kristian Rohde Forventningen er, de far
travlt. For sol, flag, gode tilbud og efterarsferie skulle ifglge butikschefen vaere den

perfekte opskrift pa en butiksabning. Foto: Kristian Rohde
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